DAHA iYI EMULSIFIKASYON, PIGMENTASYONA

KATKIDA BULUNUR

Tiiketicinin tercihini etkileyen en 6nemli
parametrelerden biri hayvansaliiriinlerin
goriinimidiir. Tiiketicinin yumurta ve tavuk etini
daha fazla kabul etmesini saglamak iizere, broyler
ve yumurta tavuklarinin yemine pigment takviyesi
yapilir. Bunun amaci, yem hammaddelerinde dogal
olarak bulunan diisiik diizeyleri tamamlamaktir.
Bununla birlikte, takviye edilen bu pigmentler
pahali ve emilimleri yeterli olmayabilir. Ayrica,

bu yilin sonlarina dogru bu bilesikler icin izin
verilen maksimum ekleme miktarinin azaltildigi
yeni bir AB mevzuati yiiriirliige girecektir.

Neyse ki, yagda coziinebilir olmalari bir firsat
saglamaktadir. Nutrisyonel emiilsifiyerler, yagin
sindirilebilirligini dnemli dlciide ve ekonomik olarak
artirabilen yem katki maddeleridir. Bir nutrisyonel
emiilsifiyerin aktivitesi, bir taraftan enerji alimini
ve metabolizmayi iyilestirirken, ayni zamanda yagda
coziinen bu pigmentlerin alimini dolayli olarak
artirir. Nutrisyonel emiilsifiyerlerin bu etkisinin
daha ayrintili arastirilmasi faydali olacaktir.

Etki sekli

Emiilsifiyer, suda c¢o6ztnen (hidrofilik) bir kismi ve yagda
cozlinen (lipofilik) bir kismi olan bir molekiildir. Bu iki bilesenin
tek bir molekilde birlestirilmesi, ona benzersiz bir 6zellik
kazandirmaktadir. Emulsifiyer, yagda ve ayni zamanda suda ¢6zinir
ve bu iki fraksiyonun karismasina yardimci olabilir. Hayvanda yag
sindirimi birka¢c adimda gerceklesir (sekil 1). Baslangicta, biyiik
yag globdlleri bagirsagin sulu ortaminda emdiilsiyon haline gelir.
Normalde yag ve su karismaz ve bu nedenle safra tuzlari dogal
emlilsifiyerler olarak bu karisma islemine yardimci olur. Daha
kiicik yag damlaciklari olusur ve lipaz enziminin temas yizeyini
arttinr. Pankreas tarafindan Uretilen bu enzim yagi parcalar.
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Sonraki adimda miseller olusur. Miseller, hem polar hem de polar
olmayan gruplar iceren, suda coziinen lipid molekili (6rnegin
karotenoidler) kiimeleridir. Miseller mikrovillus membraniyla temas
ettiginde bozulur ve yag asitleri lipofilik hiicre membrani tarafindan
emilir. Safra tuzlari ve monogliseritler, dodal emiilsifiyerler
olarak misellerin olusumuna yardimci olurlar. Bununla birlikte,
bu dogal emiilsifiyerlerin kapasitesi, yad sindirimi icin sinirlayici
bir faktor olabilir. Dolayisiyla, nutrisyonel emilsifiyerler yagin
sindirilebilirligini ve enerji verimliligini artirmaya yardimci olabilir.
Sonuclar, bir nutrisyonel emiilsifiyerin ham yag sindirilebilirligini
ortalama %2.81 oraninda artirabildigini gostermektedir. Olumlu
etkisi, daha yliksek yag diizeylerinde daha belirgin olacaktir. Yiksek
diizeyde sindirilebilir yaglarla (6rnedin soya fasulyesi yagi) dahi
onemli etkiler gésterilmistir.

Yumurta sarisi lizerindeki etki

Orffa, yumurta tavudu rasyonlarinda spesifik bir nutrisyonel
emdlsifiyerin (Excential Energy Plus, Orffa Additives BV, Hollanda)
etkisiniarastirmistir. Kontrolrasyonu olarak kantaksantinicermeyen
misir bazli bir rasyon kullanilmistir. Nutrisyonel emiilsifiyerle ve
nutrisyonel emdiilsifiyer olmaksizin kantaksantin iceren iki rasyon
formiile edilmistir. iki haftalik adaptasyonun ardindan, yumurtalar
bir hafta boyunca toplanmistir. Yumurta sarisi, CIE (Commission
Internationale de 'Eclairage) laboratuar parametreleri bakimindan
analiz edilmistir (tablo 1). En dusik L degeri (parlaklik),
yumurta tavuklarina nutrisyonel emdiilsifiyer takviyeli rasyon
uygulandigi zaman elde edilmistir. Nutrisyonel emiilsifiyer rasyona
eklendiginde, a (kirmizilik) ve C (doygunluk) icin anlaml derecede
daha ylksek dizeyler elde edilmistir. Bu calismada, nutrisyonel
emilsifiyerin kantaksantin ile birlestirilmesinin yumurta sarisinin
pigmentasyonunu arttirdigi sonucuna varilabilir. Broyler tavuklarda
yapilan sonraki uygulamali calismalarda nutrisyonel emilsifiyerin
cilt pigmentasyonunuiyilestirme egilimi kanitlanmistir. Bu bulgulara
dayali olarak bir patent verilmistir.




Kontrol + kantaksantin
_“ R : Exce"t'alE"ergv Plus

a (kirmizilik) 10,98°£0,20 25,50°+0,34 27,32 £0,29

C (doygunluk) 64,14°+0,73 62,64°+0,52 67,01°+0,66

Tablo 1: Excential Energy Plus'in yumurta sarisi pigmentasyonu lzerindeki etkisi (p < 0.05)

Stabil ve yiiksek kaliteli pigmentler,
saglanmasi icin kritik 5nemdedir

Hayvanlar pigmentleri kendileri sentezleyemedigi icin, rasyonlara
pigment takviyesi yapilmasi, tiketicinin tercih ettigi yumurta
sarisi ve broyler eti rengini elde etme acisindan cok dnemlidir.
Bununla birlikte, hayvansal Urinlerin kontrolli ve homojen bir
sekilde renklendirilmesi icin yiuksek kaliteli ve stabil bir pigment
gerekmektedir. Karotenoidler gibi dogal pigmentler yaygin olarak
kullanilir, ancak yetersiz bir stabiliteye sahiptir ve oksijene,

gerekli renklenmenin

oksidanlara, isiya ve neme oldukca duyarlidir. Sentezlenen
pigmentler, Elovital Kirmizi (%10 kantaksantin) ve Elovital Sari
(%10 apokarotenoik ester) (Orffa Additives BV, Hollanda), saf trtin
olarak saklama esnasinda, hazir karisimlarda ve pelletlemeden
sonra yiiksek stabiliteye sahiptir (sekil 2). Granullerin kiire seklinde
olmasi, pigmentin yem icinde esit dagilimini saglayarak homojen bir
karisim elde edilmesine katkida bulunur. Elovital Kirmizi ve Elovital
Sar'nin bu o6zellikleri, biyoyararlanimi arttirir ve pigmentlerin
etkililigini garanti eder (tablo 2).

Uygulama “ Doz (ppm) Hesaplanan Roche renk skalasi

ELOVITAL KIRMIZI

Tablo 2. Elovital Kirmizi'nin Roche renk skalastyla analiz edilen yumurta sarisi rengi tizerindeki etkisi (p < 0.001)
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Sekil 1: 3 adimda yag sindirimi: (1) kiiciik emiilsiyon damlaciklarinin olusumu, (2) lipaz
tarafindan hidroliz ve (3) misel olusumu ve epitel hiicre tabakasinda alim. Emiilsifiyerler
(safra tuzlari ve nutrisyonel emiilsifiyerler) yag sindirim siirecine yardimci olur.

Sonuc
Nutrisyonel emdiilsifiyerler, hayvansal Urlinlerin pigmentasyonunu
iyilestirmek lzere ekonomik acidan ilgi cekici bir yéntem saglar.
Yag sindirimini iyilestirmedeki

verimlilikleri, yagda cozlinen
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Sekil 2: 85/'de pelletleme sonrasinda Elovital Kirmizi ve Elovital Sari'nin Stabilitesi

pigmentlerin daha fazla emilmesini ve ardindan hedef dokularda
birikmesinisaglar. Bazivitaminlergibiyagda céziinendiger bilesikler
ve bunlarin emilimi hakkinda daha fazla arastirma yapilmalidir.




